Liste des variétés de poivrons & piments cultivées en Bio au Jardin des Senteurs.
Poivrons doux :
· [image: http://www.agrosemens.com/1123-2180-thickbox_default/piment-bonbon-pfefferoni.jpg] Bonbon, var. à petits fruits ronds jaune vif, haut rendement, tardif
· [image: Résultat d’images pour capsicum california wonder] California Wonder, fruits carrés, sucrés
· [image: http://www.indamseeds.com/sites/default/files/Picture1_1.jpg?1366912530] Chocolat, précoce, fruits verts à chocolat, peau épaisse
· [image: http://trademe.tmcdn.co.nz/photoserver/tq/83/25178883.jpg] Corno di Toro jaune, très productif, => 25cm, juteux et excellent
· Corno di Toro rouge, vert à rouge vif, très productif, excellent
· [image: http://www.labonnegraine.com/3508-medium/poivron-piquillo-de-lodosa.jpg] Caviar calabrais, petit poivron rouge brillant, goût divin, caviar de Calabre
· [image: Résultat d’images pour capsicum de capriglio] De Capriglio, précoce, originaire du Piémont, chair épaisse et gouteuse
· [image: http://www.jardiniers-professionnels.fr/wp-content/uploads/2015/04/piments-landes-620x240.jpg] Doux des Landes, var. précoce, vert à rouge, long, fin chair épaisse
· [image: Afficher l’image source] Del Padron, poivron doux à griller, originaire de Galice, généralement doux mais peut selon les circonstances être fort.
· [image: http://www.agrosemens.com/135-175-thickbox_default/Semences-Graines-Semence-Bio-POIVRON.jpg]  Petit Marseillais, type antillais doux, mi-long, vert à jaune brillant, chair fine à saveur 

· [image: http://www.evanthia.nl/image/Catalogus/Capsicum/Capsicum-Salsa-Deep-Orange-21687014.jpg] Salsa, vert à rouge brillant, chair savoureuse, 6-8cm, bon rendement
· [image: http://www.mygardenlife.com/uploads/2011/10/6192_25.jpg] Yolo Wonder, variété précoce, cubique, 8cm, vert foncé à rouge, charnu à saveur douce, bon rendement

Piments peu forts à forts, dans l’ordre croissant:

· [image: Afficher l’image source] Jalapeno Early, texture ferme et son piquant moyen, mais attention certaines graines de ce piment vous propulseront parfois dans un piquant assez hot, une variété facile.

· [image: http://www.ethno-botanik.org/Capsicum/Cayenne_Long_Slim/Fotos/300/Chayenn_Long_Slim_33_.jpg] Cayenne, variété mi-hâtive, longs fruits rouge vif, 6/10
· [image: http://www.lamaisondupiment.com/img/cms/Cordes_de_Piment_d_Espelette_Fabrication.jpg] Espelette ou Gorria, fruits coniques de 7-9cm, rouges, origine basque

· [image: Afficher l’image source] Fatalii White, Très beaux fruits typique des fatalii, blancs voir jaunes très pales à maturité, parfums et arômes puissants.
· [image: Afficher l’image source] Satan Kiss ou Baiser de Satan !, piment prolifique très populaire en Italie d'où il est originaire. Il est traditionnellement servi farci avec des anchois et de la mozzarella.
Piments très forts, dans l’ordre croissant :
· [image: Afficher l’image source] Aribibi Gusano, très très fort : un des plus forts. Fruits longs de 1 a 1.5 cm sur 0.5 de large. La couleur passe de blanc ivoire à jaune à maturité. Se sèche bien.

· [image: http://i01.i.aliimg.com/wsphoto/v0/1769983583_1/Free-Shipping-100-Fresh-Red-Peter-Penis-Pepper-Hot-Chilli-Capsicum-Annuum-vegetable-seeds.jpg] Pénis Orange, rare, forme évocative, moins fort que ‘Habanero’

· [image: Afficher l’image source] Rocoto Manzano, petit et légèrement allongé, à une chair épaisse, croquante et très fruité. Ce piment se trouve généralement en rouge, vert ou orange mais il est possible d’en trouver des bruns (presque noirs). Petit mais costaud, il atteint 10/10

·  [image: http://www.tradewindsfruit.com/content/images/habanero-pastel-pepper.jpg] [image: http://lavprisfroe.dk/769-thickbox_default/chili-habanero-maya-red-capsicum-chinense.jpg] [image: http://www.edenbrothers.com/store/media/Vegetables/Peppers/ss_size3/Pepper_Habanero.jpg] 
· [bookmark: _Hlk97041530]Habanero Citron, saveur fruités, légèrement poivrée, 10/10
· Habanero Golden, saveur fruités, légèrement poivrée, 10/10
· Habanero Maya, petits fruits rouges de 5cm de long, 10/10
· Habanero Orange, variété mi-hâtive, très savoureuse et fruitée, très piquante, 10/10
· Habanero Rouge, variété mi-hâtive, très savoureuse et fruitée, très piquante, 10/10
· Habanero Tropical, variété précoce, fruitée et tropicale, vert à rouge, 10/10
· [image: You are currently viewing Piment Bhut Jolokia (ou Ghost Pepper)] Bhut Jolokia, dégage une intensité lente, de sorte que vous en ressentez la saveur avant que le piquant prenne le dessus. Il a une saveur sucrée et fruitée typique de nombreux piments très piquants, mais en dessous, il est également légèrement fumé.
‘Vous abandonnez le fantôme qui est en vous quand vous le mangez! Même les plus petites morceaux de Bhut Jolokia ajouteront une chaleur intense à n’importe quelle sauce. Dévorez un piment entier et préparez-vous à une attaque complète de vos sens.’
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